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ANALYSE DES BESOINS
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Date de création : 28/12/2025
Date de révision :

Rédacteur : FP

Indicateur 4

NOM DE L’ENTREPRISE / PARTICULIER :

Adresse :

Téléphone : Mail :

Personnes contactées ou rencontrées

NOM Prénom

Fonctions

Validation des lieux de la future formation (pour la partie théorique et la mise en partie pratique)

Local en adéquatisions avec la formation / Distanciel

Documents éventuellement a consulter

contact@cuisine-virtuelle.com
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Observations importantes

Personnalisation de la formation

A l'issue des échanges, les adaptations suivantes ont été identifiées et validées

Calendrier
Dates, périodes a privilégier, horaires

particuliers

Participants

Adaptations selon profiles inscrits (nouveaux
salariés, professionnels handicapés...)
Autorisation exceptionnelle de non-assiduité

pour certains stagiaires

Thémes abordés
Adaptation de I'ordre ou du temps passé sur
certains thémes du programmes (alléger un

théme au bénéfice d’'un autre par exemple)

Cas pratique
Equipement, adaptions des durées et de

scénario précis de mise en situation...

Equipement en adéquation avec la formation,

petit et gros matériel

contact@cuisine-virtuelle.com
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Support de formation
Transmission en amont, mise a disposition
d’un support complémentaire pour la

bibliothéque de I'entreprise ...

Adaptation des tarifs
Remise exceptionnelle et justifiée, condition
particuliere de tarification (réglement différé

par exemple)

Autres adaptations

Le A

Signature client

contact@cuisine-virtuelle.com

Signature
Sté Beuzan, Charpain Pouffet FORMATION
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